JEDNOLITY DOKUMENTY

Jabtka krajenskie

Nr UE: [wytacznie do uzytku UE]

[Zaznaczy¢ jeden kwadrat, wpisujac ,X":] [ ] chnP X ChOG

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]
Jabtka krajenskie
2. Panstwo cztonkowskie lub panstwo trzecie
Polska
3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
1.1 Typ produktu
1.6 — Owoce, warzywa i zboza Swieze lub ich przetwory.
0808 10 - Jabtka
1.2 Opis produktu, do ktorego odnosi sie nazwa podana w pkt 1

»Jabtka krajenskie” to $wieze owoce deserowe nalezgce do klasy | i pochodzgce z odmian
jabtoni: Gala, Golden Delicious, Jonagold oraz Szampion i ich sporty, uprawiane na terenie
potudniowej Krajny, obejmujgcym powiaty bydgoski, nakielski i pilski.

»Jabtka krajenskie” charakteryzujg sie wyzszg zawartoscig cukréw (wyrazong w °BRIX) oraz
wiekszg jedrnoscig w porédwnaniu do tych samych odmian uprawianych w innych regionach
Polski. Specyficzne warunki klimatyczne potudniowej Krajny, takie jak wieksza liczba dni
stonecznych oraz umiarkowane opady, sprzyjajg intensywnemu wybarwieniu owocéw i
koncentracji sktadnikow smakowych. Dodatkowo gleby o zrdznicowanej strukturze i
bogatym skfadzie mineralnym wptywajg na rozwéj aromatu i konsystencji migzszu, nadajac
jabtkom z tego regionu unikalne cechy organoleptyczne.

,Jabtka krajeniskie” muszg byé produkowane zgodnie z zasadami systeméw jakosci i
bezpieczenstwa zywnosci, takich jak Integrowana Produkcja (IP) i/lub GLOBALG.A.P.
Gospodarstwa stosujgce system IP dokumentujg przebieg procesu produkcyjnego w
Notatniku Integrowanej Produkcji, ktory jest corocznie poddawany audytowi przez
akredytowang jednostke certyfikujgca.

Szczegdblne wtasciwosci fizyczne, chemiczne i organoleptyczne , jabtek krajenskich”:
Odmiana Gala

e Ksztatt: kulisto-stozkowaty, regularny

e Masa owocu: 140-160 g

e Skodrka: intensywnie czerwona, rumieniec pokrywa 65—-80% powierzchni
e Miazsz: kremowy, soczysty, drobnoziarnisty, kruchy

D Jednolity dokument musi byé zwiczly i nie moze przekraczaé¢ 2500 stéw, z wyjatkiem nalezycie
uzasadnionych przypadkow.



e Smak i aromat: stodki, z wyraznym jabtkowym aromatem

e Kwasowos$é: niska, pH ok. 3,7-3,9

e Zawartosc¢ cukrow (BRIX): powyzej 13,7°Bx

e Jedrnosé: powyzej 5,3 kg/cm?

e Cechy wyrédiniajace: ,Jabtka krajenskie” odmiany Gala wyrdzniajg sie
intensywniejszym wybarwieniem i wyzszg zawartoscig cukru niz przecietne owoce tej
odmiany. Odznaczajg sie rowniez wysoka jedrnoscia po zbiorze. Lepsze
nastonecznienie oraz duze dobowe amplitudy temperatur sprzyjajg ich
zbalansowanemu smakowi.

Odmiana Golden Delicious

e Ksztatt: kulisty, lekko stozkowaty

e Masa owocu: 150-170 g

e Skorka: jasnozielona do zéttej, mozliwe lekkie ordzawienie

e Miazsz: z6ttawy, Scisty, dos¢ soczysty

e Smak i aromat: delikatnie stodki, aromatyczny

e Kwasowos¢: niska, pH ok. 3,9

e Zawartos¢ cukrow (BRIX): powyzej 13,7°Bx

e Jedrnosé: powyzej 5,3 kg/cm?

e Cechy wyrdziniajace: W warunkach potudniowej Krajny odmiana Golden Delicious
uzyskuje wyzszg jedrnos¢, petniejszy smak i wyzszg zawartos$¢ cukru, co jest wynikiem
dobrego przewodnictwa wodnego gleb brunatnych i zyznych oraz duzej liczby dni
stonecznych w okresie wegetacyjnym.

Odmiana Red Jonaprince (Jonagold)

o Ksztatt: kulisty, regularny

e Masa owocu: 180-200 g

e Skorka: intensywnie bordowa, btyszczaca, pokrywa niemal 100% powierzchni

e Miazsz: z6ttawy, bardzo zwarty, soczysty

e Smak i aromat: stodko-kwasny, bardzo aromatyczny

e Kwasowosé: umiarkowana, pH ok. 3,6-3,8

e Zawartosc¢ cukrow (BRIX): powyzej 14,7°Bx

e Jedrnosé: powyzej 5,3 kg/cm?

e Cechy wyrdzniajace: Red Jonaprince z potudniowej Krajny wyrdznia sie intensywnym
wybarwieniem skorki, wyzszg zawartoscig cukru i wiekszg chrupkoscia. Jest to efekt
lokalnych warunkow agroklimatycznych — zwifaszcza duzej dobowej amplitudy
temperatur i dobrej przewiewnosci stanowisk — ktére sprzyjaja lepszemu
nagromadzeniu cukréw w owocach.

Odmiana Szampion

e Ksztalt: szeroko-stozkowaty

e Masa owocu: 160-180 g

e Skorka: jasnozielona do zdéttej z czerwonym rumiencem pokrywajgcym 60-80%
owocu

e Miazsz: kremowy, kruchy, soczysty

e Smak i aromat: stodki z nutg kwaskowatosci, delikatnie gruszkowy

e Kwasowos¢: umiarkowana, pH ok. 3,6



e Zawartos$¢ cukréow (BRIX): powyzej 11,6°Bx

e Jedrnosé: powyzej 4,7 kg/cm?

e Cechy wyrdziniajgce: ,Jabtka krajeniskie” odmiany Szampion cechujg sie petniejszym,
bardziej wyrazistym smakiem i wyzszg zawartoscig cukru niz standardowe owoce tej
odmiany, co wynika z korzystnego bilansu cukrow i kwaséw. Dodatkowo odznaczajg
sie wyzszg jedrnoscig po zbiorze, co zwieksza ich trwatos¢ i atrakcyjnos$é handlowa.
Ich wiekszy rozmiar i intensywniejszy aromat sg efektem zyznych gleb préchniczych
oraz przewiewnych warunkéw srodowiskowych typowych dla regionu.

Dla poréwnania: w literaturze wskazuje sie, ze standardowe poziomy BRIX dla odmian
Golden Delicious i Gala wynoszg zwykle ok. 12—-13 %, a wartosci 2 13 % uznawane s3 juz za
wysokie. Na tym tle minimalne wartosci BRIX stwierdzane w ,jabtkach krajeriskich” —> 13,65
°Bx (Gala, Golden Delicious), > 14,70 °Bx (Red Jonaprince) oraz > 11,60 °Bx (Szampion) —
dowodzg, ze owoce te odznaczajg sie podwyzszong zawartoscig naturalnych cukréw i nalezg
do grupy o szczegdlnie wysokie] jakosci sensoryczne;.

Rownie istotng cecha jakosciowa ,jabtek krajeniskich” jest jedrnos¢ migzszu. Pomiar
wykonywany jest jedrnosciomierzem recznym — zaréwno przy odbiorze owocéw od
sadownikéw (tj. w chwili dostarczenia do Grupy Galster sp. z 0.0.), jak i — na zyczenie
odbiorcow — tuz przed sprzedazy. Urzadzenia reczne z reguty dajg nizsze odczyty niz
laboratoria z cyfrowymi testerami jedrnosci, dlatego uzyskane wyniki mozna uznaé za
ostrozne. Na podstawie danych z lat 2023-2024, s$rednie wartosci jedrnosci dla
poszczegdlnych odmian wynoszga:

e Galaisporty: 27,5 kg/cm?,

e Golden Delicious i sporty: 26,5 kg/cm?,
e Red Jonaprince: 27,0 kg/cm?,

e Szampion: 25,8 kg/cm?.

Wartosci powyzej 7,0 kg/cm? sg uznawane za typowe dla jabtek deserowych wysokiej klasy i
potwierdzajg przydatnos¢ owocéw do dtugiego przechowywania bez utraty konsystencji i
Swiezosci.

Czes$¢é producentdw wdraza réwniez programy ograniczania pozostatosci pestycyddw, dazac
do produkcji owocoéw catkowicie wolnych od takich substancji. Dzieki temu ,jabtka
krajenskie” wyrdzniajg sie nie tylko jakoscig sensoryczng, lecz takze wysokg wartoscia
handlowg na tle jabtek tych samych odmian dostepnych na rynku krajowym.

1.3 Pasza (wytgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego)
i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéow przetworzonych)

Nie dotyczy

1.4 Poszczegdlne etapy produkcji, ktére muszq odbywac sie na wyznaczonym
obszarze geograficznym

Wszystkie zasadnicze etapy produkcji ,jabtek krajenskich” odbywajg sie w obrebie
okreslonego obszaru geograficznego (potudniowa Krajna). Dotyczy to w szczegdlnosci:

e przygotowania stanowiska i zatozenia sadu (odpowiednie potozenie, przygotowanie
gleby, nawozenie, wapnowanie),

e uprawy i pielegnacji drzew (ciecia letnie i zimowe, nawadnianie kropelkowe,
regulowanie zachwaszczenia, ochrona przed chorobami i szkodnikami),



e zbioru owocdow, a takze ich posprzetnej obstugi, tj. przechowywania i pakowania
jabtek.

1.5 Szczegotfowe zasady dotyczqce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do
ktorego odnosi sie zarejestrowana nazwa

Na obszarze objetym rejestracjg odbywa sie zbiér, przechowywanie oraz pakowanie ,jabtek
krajeniskich”. Do obrotu pod tg nazwg dopuszcza sie wytgcznie owoce klasy | odmian: Gala i
sporty, Golden Delicious i sporty, Jonagold i sporty, Szampion i sporty.

Przechowywanie:

Zebrane jabtka umieszczane sg w skrzyniopaletach i przechowywane w chtodniach o
kontrolowanej atmosferze. Najczesciej stosowang metodg jest przechowalnictwo w
kontrolowanej atmosferze ULO, z zawartoscig tlenu 1-2%. Dopuszcza sie réwniez inne
metody przechowywania, pod warunkiem zapewnienia wymaganych parametrow
jakosciowych. Zalecane warunki to: temperatura 1-3°C (przechowywanie dtugoterminowe,
do kilku miesiecy) lub 4-10°C (krétkoterminowe, do kilkunastu dni).

Przechowywanie na obszarze objetym ChOG pozwala ograniczy¢ ryzyko uszkodzen
mechanicznych podczas transportu luzem, a tym samym chroni owoce przed utratg
jedrnosci, $wiezosci i waloréw smakowych. Lokalizacja chtodni w miejscu produkcji
umozliwia rowniez biezgcy nadzér nad jakoscig i prowadzenie wewnetrznych kontroli, co
gwarantuje zachowanie jednolitego standardu produktu.

Pakowanie:

Stosuje sie opakowania jednostkowe i zbiorcze o maksymalnej pojemnosci 20 kg. Pakowanie
odbywa sie recznie lub z wykorzystaniem specjalistycznych maszyn, ograniczajgcych ryzyko
uszkodzern mechanicznych. Réwniez ten etap realizowany jest na obszarze objetym ChOG, co
zapewnia ciggtos¢ nadzoru nad produktem oraz umozliwia precyzyjne oznaczenie partii —w
tym m.in. kodowanie partii, oznaczenie pochodzenia i identyfikacje producenta. Taki system
pakowania wspiera identyfikowalnosc¢ i autentycznosc ,jabtek krajenskich”.

1.6 Szczegotowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktorego odnosi sie
zarejestrowana nazwa

Nie dotyczy
4. Zwiezte okreslenie obszaru geograficznego

,Jabtka krajeniskie” produkowane sg potudniowym stoku Krajny w wojewddztwie kujawsko-
pomorskim (Region Nakielski) w powiecie bydgoskim w gminach Sicienko i Koronowo, w
powiecie nakielskim w gminach Mrocza, Sadki i Nakto nad Notecig, w wojewddztwie
wielkopolskim (Region Pilski) w powiecie pilskim w miescie Pita oraz gminach Biatosliwie,
Kaczory, tobzenica, Miasteczko Krajenskie, Szydtowo, Ujscie, Wysoka i Wyrzysk.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Cechy srodowiskowe regionu: Potudniowa Krajna charakteryzuje sie unikalnymi warunkami
naturalnymi, ktére bezposrednio wptywajg na jakosc i cechy ,jabtek krajenskich”. Dominujg
tu zyzne gleby brunatne (kwasne i wylugowane) powstate na glinach morenowych,
uzupetnione lokalnie glebami bielicowymi, rdzawymi, torfowymi oraz czarnymi ziemiami w
obnizeniach. Taka mozaika gleb stwarza zrdéznicowane warunki siedliskowe, sprzyjajgce



rownomiernemu dojrzewaniu owocow i rozwojowi ztozonego profilu smakowego. Rzezba
terenu — uformowana przez ostatnie zlodowacenie — obejmuje moreny czotowe, rynny
polodowcowe i fagodne wysoczyzny o deniwelacjach siegajacych 150 m. Uksztattowanie
terenu zapewnia dobrg ekspozycje sadéw na storice oraz przewiewnos$¢ (naturalng cyrkulacje
powietrza). Klimat ma charakter przejsciowy (miedzy morskim a kontynentalnym) z dtugim
okresem wegetacji (~210 dni) i umiarkowanymi opadami (~500 mm rocznie). Szczegdlnie
istotna jest duza liczba stonecznych dni w okresie dojrzewania owocéw oraz znaczne dobowe
amplitudy temperatur, ktére sprzyjajg intensywnemu wybarwieniu jabtek i akumulacji
cukréw. Liczne jeziora i doliny rzeczne (Note¢, Brda, tobzonka) zapewniajg korzystny bilans
wodny, a obecnos$¢ obszaréw chronionych (parki krajobrazowe, obszary Natura 2000)
ogranicza wptywy przemystowe i pomaga utrzymac réwnowage ekologiczng. Wszystkie te
czynniki Srodowiskowe przektadajg sie na wyzszg zawarto$¢ ekstraktu (°Brix) oraz
podwyzszong jedrnos$é i intensywne wybarwienie owocéw, a takze na ich harmonijny profil
kwasowo-cukrowy. Dzieki temu ,jabtka krajeriskie” zyskujg rozpoznawalny, bogaty smak i
aromat, wyrdzniajgcy je na tle jabtek tych samych odmian z innych regionéw kraju.

Czynniki ludzkie — tradycja i umiejetnosci: Jakos¢ i renoma ,jabtek krajenskich” sg réwniez
wynikiem doswiadczenia lokalnych sadownikéw, rozwijanego i przekazywanego od pokolen.
W regionie Krajny tradycje sadownicze siegajg co najmniej pierwszej potowy XX wieku —
intensywny rozwoj sadéw nastgpit w latach 50. XX w., cho¢ uprawa drzew owocowych byta
znana lokalnie juz w XIX w. Obecnie producenci zrzeszeni w regionie stosujg praktyki
wykraczajgce poza standardowg agrotechnike, dostosowane do specyfiki klimatyczno-
glebowej Krajny. Naleza do nich m.in.: precyzyjne ciecie letnie i zimowe, reczne
przerzedzanie zawigzkéw (co poprawia wielkos$¢ i jednorodnos¢ owocoéw), nawadnianie
kropelkowe ze statym monitoringiem wilgotnosci (zapobiega zaréwno przesuszeniu, jak i
nadmiernemu uwilgotnieniu gleby), a takze optymalizacja terminu zbioru dla kazdej kwatery
sadu. Te zabiegi agrotechniczne, potgczone z naturalnymi atutami regionu, pozwalaja
uzyska¢ jabtka o ponadprzecietnej jedrnosci po zbiorze ($rednio 5,25-5,75 kg/cm?) oraz
wysokiej zawartosci cukrow (°Brix czesto >13,65), przy jednoczesnie zréwnowazonej
kwasowosci i intensywnym wybarwieniu skérki. Sadownicy z Krajny potudniowej starannie
dobierajg odmiany i ich sporty (np. uprawiajg sport Gala Schnico Red o szczegdlnie
intensywnym rumienicu czy wyselekcjonowane linie Golden Deliciousa), a takze podktadki i
metody nawozenia — uwzgledniajgc lokalne warunki (takie jak nizsza naturalna zasobnos¢
gleby w azot przy wysokiej zawartosci potasu). Wieloletnia tradycja uprawy jabtoni,
wspierana dzi$ przez lokalne grupy producenckie i doradcéw sadowniczych, zaowocowata
wypracowaniem rozpoznawalnych cech jakosciowych jabtek z tego regionu.

Renoma i uznanie nazwy: Okreslenie ,jabtka krajeriskie” jest jednoznacznie kojarzone z
regionem Pojezierza Krajeniskiego, na co ztozyly sie zaréwno wyjatkowe cechy produktu, jak i
aktywnos¢ lokalnych producentéw w promocji tej nazwy. Najwazniejszym dowodem renomy
na poziomie krajowym byto przyznanie w dniu 9 sierpnia 2024 r. dla produktu ,jabtka
krajenskie” certyfikatu jakosci ,Jako$¢ Tradycja” — jedynego polskiego znaku jakosci
zywnosci, ktéry wymaga m.in. co najmniej 50-letniej tradycji wytwarzania i silnego zwigzku
produktu z regionem. Otrzymanie tego certyfikatu potwierdza nie tylko wysoka jakos¢ jabtek
z Krajny, lecz takze ich ugruntowang tradycje wytwarzania oraz rozpoznawalnos¢ na tle
produktow z innych obszarow. Dodatkowo w latach 2016—2024 Minister Rolnictwa i Rozwoju
Wsi wielokrotnie wyréznit ,jabtka krajefiskie” znakiem ,Poznaj Dobrg Zywnos$¢” (PDZ) —



otrzymywaty go jabtka odmian Gala, Szampion i Red Jonaprince pochodzace z Krajny. ,Jabtka
krajenskie” spetniajg takze miedzynarodowe standardy produkcji (Grupa Galster sp. z o.o.
posiada certyfikat GLOBALG.A.P. odnawiany corocznie od 2011 r.), poprzez lokalne
inicjatywy edukacyjne. Przyktadowo, w gminie Sicienko wydano rodzing gre karciang
,Piotrus” z ilustracjami przedstawiajgcymi krajenskie sady i jabtka jako element dziedzictwa
regionu. Wszystkie te dziatania powodujg, ze nazwa ,jabtka krajeniskie” jest trwale
zakorzeniona w S$wiadomosci mieszkancéw i utozsamiana z wysokiej jakosci jabtkami
pochodzacymi wifasnie z Krajny. Renoma produktu wynika zatem zaréwno z jego
obiektywnych cech jakosciowych, jak i z wieloletniego zaangazowania lokalnej spotecznosci
w pielegnowanie sadownictwa oraz promocje regionalnego charakteru tych jabtek.

Odestanie do publikacji specyfikacji

https://www.gov.pl/web/rolnictwo/wnioski-przekazane-komisji-europejskiej
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